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L GUSTO
L’arte

di capire
la terra

Che cosa unisce
un compositore
israeliano, 'artista
Michelangelo
Pistoletto e

un produttore
di vini come
CUSUMANQO?
Un certo punto
di vista

sulle origini
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DIEGO
CUSUMANO.
CON L FRATELLO
ALBERTO HA |

UN NUCVO
PROGETTO:

LA CANTINA
ALTA MORA

O

LUALLESTIMENTO DI ALMA MATER, LA CREAZIONE MULTIMEDIALE IN SCENA FINO AL 29 AGOSTO

ALLA FABBRICA DEL VAPORE DI MILANO. POl CUSUMANO VORREBBE PORTARLA A SUD

A Diego Cusumano piace ren-
dere visibili le belle ideec. Ha
risposto subito si quando gli
hanno presentato Yuval Avital,
e si parlava di mettere in scena
Alma Mater, gigantesca crea-
zione multimediale che dialoga
con Il terzo paradiso di Miche-
langelo Pistoletto (alla Cattedra-
le della Fabbrica del Vapore di
Milano, fino al 29/8). E adesso
sta pensando di accogliere il
compositore isracliano nella

sua Sicilia, |

dove la pas-
sione per il ci-
nema lo porta
ad affiancare
i Nastri d’ar-
gento e dove
€ arrivato a un
dunque sull'ul-
timo progetto
di famiglia:
I'inaugurazio-
ne
della cantina
Alta Mora, sul
versante nord
dell’Etna.

E il posto dove i fratelli Cu-
sumano - Diego, il frontman
che gira il mondo, e Alberto,
I'agronomo-cnologo che tutto

il

\

uflficiale

controlla delle tenute di fami-
glia - hanno scelto di raccoglie-
re la prossima sfida: produrre
un vino di nicchia che sia un
sogno, perché da queste parti
«ogni buona intenzione richie-
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de un raro atto di volonta».

Guida orgoglioso la sua Pan- |

da 4x4 lungo gli sterrati ripidi,
parla della sua ossessione per
Vittorio De Sica («Vorrei avere
la sua capacita di adulazione») e
dell'Ttalia che funziona. Conta i
viaggi di lavoro («Un anno, 200
notti fuori casa»), ma sull'Etna
si concede di rallentare. Dice
che questa fa storia a sé, «é una
Sicilia-non Sicilia: qui piove sei
volte piti che nel resto dell'isola,
la vendemmia inizia a ottobre,
a distanza di un chilometro il
terreno cambia radicalmente,
e con lui il vino che verras.
Siamo sull'ultima terrazza
della tenuta La Guardiola, a
mille metri di altezza, tra le viti

di Nerello Mascalese. I muretti
a secco sono stati ricostruiti con
le indicazioni di due artigiani ot-
tantenni, i soli a ricordarsi come
si faceva una volta. Riflette: «La
tecnologia e I'attesa sono fattori
fondamentali per capire se avrai
un buon vino».

Tre ettari a mille metri,
come un regno dei cieli

La Cusumano é passata da 1,6
milioni di fatturato del 2001 ai
16 milioni e mezzo del 2014. E
adesso, la scommessa dell'Etna.
Un investimento da tre milioni
e mezzo di euro, 18 ettari di
terreno divisi in diverse con-
trade: in quella di Verzella apre
ora al pubblico la cantina che
I'architetto/amico Fabrizio Ruf-
fino ha voluto a basso impatto
energetico e ambientale. Qui, a
fine anno, verra lanciato il pri-
mo Cru, I'Alta Mora Guardiola
2013. Tre ettari di terra molto
speciale. Quando I'hanno vista
per la prima volta, i fratelli Cu-
sumano se lo son detti: se que-
sto posto pud diventare nostro,
sara un regno dei cieli. Diego
annusa l'aria: «Quanto € dolce.
Non serve altro». GQ 4
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